NORDDISK

FRA BOLGE TIL BORD

AFTENMENU, 18.00-21.00

1. [eitt] Skiveskaret, koldrgget laks med bondens grgnsager og nordiske smage.
@l
2. [tvey] NORDENS DYB M@DER DEN GR@NNE ENG:

Krogfanget, smegrstegt kuller med saesonens grgntsager og Frankske
kartofler.

Okseryg fra Skallebglle med nye danske kartofler og seesonens gront.
Dagens kgdfri disk: Spgrg din tjener!

3. [try] Gammeldaws, smagfuld rabarberkage med flgde.
Bl
4. [fyra] Oste fra danske og nordiske mejerier med sylt, sgdt og knaek.
2 retter 295,- kr. 3 retter 395,- kr. 4 retter 450,- kr.
Veel gagunict!

» Norddisk serverer fisk fra Nordfra, kgd fra Skallebglle, vilde urter, lokale grgntsager, der flytter sig efter
saesonen og kokkens eget brgd - det vi kalder “Franksbrgd”. Handvaerk - alt laves fra bunden.



