NORDDISK

FRA BOLGE TIL BORD

FROKOST, 12.00-15.00

TORSK PA M@RKT RUGBR@D 129,- kr.
Serveres med ramslggsmayonnaise fra praestens skov - danske radiser - grgnne
asparges - hgvlet tgrfisk - vilde urter.

ROGET LAKS PA SM@RSTEGT FRANKSBR@D 159,- kr.
Laks fra Hiddenfjord - jordskokker - sennepsmayonnaise - Gammel Knas - hjertesalat -

vilde urter.

SM@RSTEGTE GULDLAKSEDELLER 149,- kr.

Med grillede grgntsager efter sason - hjemmesylt - sennep - grillet pindebrgd.

KROGFANGET KULLER A LA FRANK 159,- kr.
Fiskefilet pa smgrstegt rugbrgd - nordatlantiske rejer - hjertesalat - mormordressing -
dild - hjemmelavet mayonnaise - vilde urter.

DEN GR@NNE DISK 139,- kr.
Salater fra fynske garde - vilde urter - hjemmesylt - revet unika ost - jordskokker -
smgrstegt hgnseaeg - friskbagt brad.

Kan tilkgbes: Hiemmerggede kammuslinger hgvlet ud over salaten. 37,- kr.

B@ORNENES DISK 95,- kr.
Fiskefilet med stegte kartofler, friske grgntsager og friskbagt Franksbrgd.
Fiskedeller med friske gr@ntsager, stegte kartofler og friskbagt brgd.

DEN S@DE DISK 59,- kr.
Dagens kage med flgdeis og smakager.

Vel gagnict!

» Norddisk serverer fisk fra Nordfra, kgd fra Skallebglle, vilde urter, lokale grgntsager, der flytter sig efter
saesonen og kokkens eget brgd - det vi kalder “Franksbrgd”. Handvaerk - alt laves fra bunden.



